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Offerta di Consulenza per la Formulazione di Bio-Inchiostri a Base di Pectine e Polifenoli per la Stampa di Esosomi da Alghe


Oggetto: Consulenza scientifica per la formulazione di bio-inchiostri a base di pectine e polifenoli per applicazioni di stampa di esosomi da alghe in scaffold di acido ialuronico.


Descrizione del servizio:

Questa consulenza si propone di individuare e ottimizzare una formulazione innovativa di bio-inchiostri, basata su pectine e polifenoli, in grado di veicolare esosomi derivati da alghe all'interno di strutture biocompatibili e bioattive. Il progetto di ricerca, mirato a sviluppare scaffold a base di acido ialuronico, richiede la formulazione di inchiostri che mantengano la stabilità degli esosomi e supportino la loro funzionalità biologica nel contesto di applicazioni avanzate in medicina rigenerativa.

Il CIF (Centro di Innovazione e Formulazione) mette a disposizione le proprie competenze esclusive per rispondere a tale sfida: il centro è l’unico attualmente specializzato nella combinazione di pectine e molecole bioattive derivanti dalla frutta. Grazie a questa esperienza unica, il CIF può fornire soluzioni innovative e ottimizzate che rispondano ai requisiti di stabilità, viscosità, e compatibilità biologica richiesti per il successo di applicazioni cliniche rigenerative.
Competenze esclusive del CIF:

Il CIF è l’unico centro di ricerca ad avere un'esperienza mirata nella scienza delle pectine e composti bioattivi derivati dalla frutta. Queste competenze permettono di sviluppare matrici biocompatibili che interagiscano in modo stabile con gli esosomi, mantenendo intatte le loro proprietà funzionali durante e dopo la stampa. L’ampio know-how su pectine e molecole di origine frutticola consente inoltre di formulare bio-inchiostri che
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offrono una combinazione ideale di stabilità, viscoelasticità e supporto alla bioattività degli esosomi algali, ottimizzando così la qualità del prodotto finale.

Ambiti della consulenza:

Analisi preliminare e selezione dei componenti: Studio delle proprietà specifiche delle pectine e dei polifenoli, considerando le varianti ottimali per creare una matrice di bio-inchiostro compatibile con gli esosomi di origine algale. In questa fase, saranno valutati differenti tipi di pectine per le loro caratteristiche di interazione con i polifenoli e la loro capacità di sostenere la struttura e funzionalità degli esosomi.

Ottimizzazione della formulazione e delle proprietà reologiche: Sviluppo e ottimizzazione della composizione del bio-inchiostro per garantire le giuste proprietà di viscosità, stabilità e fluidità, elementi chiave per il successo della stampa 3D. Particolare attenzione sarà rivolta alla conservazione dell’integrità e della bioattività degli esosomi durante tutte le fasi di lavorazione, assicurando un'integrazione efficace e stabile.

Supervisione e assistenza nelle prove di stampa tridimensionale: Supporto nelle fasi sperimentali di stampa, con test su scala pilota per verificare la compatibilità e l’efficacia delle formulazioni in ambiente tridimensionale. Il team del CIF collaborerà con i ricercatori per valutare i risultati dei test e raccogliere dati sulle prestazioni e la riproducibilità delle formulazioni.

Monitoraggio continuo e adattamento della formulazione: Assistenza completa lungo tutto il percorso di sviluppo del bio-inchiostro, con incontri periodici per valutare i progressi e per implementare eventuali miglioramenti alla formulazione, in risposta ai dati sperimentali raccolti e alle esigenze emergenti del progetto.

Conclusione:

L’esperienza esclusiva del CIF nell’impiego di pectine e molecole derivanti dalla frutta rende questo centro
un partner ideale per affrontare le sfide di formulazione di bio-inchiostri di nuova generazione

Prezzo IVA esclusa:	9.800 euro IVA 22% :	2.156 euro
TOTALE (Iva inclusa)	11.956 euro
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